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Rosado .
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Elaborado con el afin de recuperar un vino clisico TRt Tim Atkin
de Rioja Alta, acostumbrada a los palidos tonos del

rosado y al poder de la sutileza.

B Elaboracion y Crianza

Contacto con los hollejos a baja temperatura
durante 3 horas, para conseguir un ligero color
rosa salmoén. Tras este tiempo, se recoge el mosto
y fermenta en depésito a baja temperatura para
preservar todo el perfil aromatico.
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pH: 3,25; 5,85 g1/l total de acidez

expresado en dcido tartdrico.
Varviedad oo .
Garnacha y viura. : Graduacion : Servicio
e 12,84% Vol.
Viiedos

Situados entre 550 y 770 metros
de altitud en diferentes fincas que se
encuentran el Alto Najerilla, en la falda
de la Sierra de la Demanda.

Suelos

Rocosos, con zonas de arcilla y un nivel
calcdreo mds bajo que en otras zonas
< de La Rioja.

VISTA: delicado color
rosa salmon.
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NARIZ: sutil y fresca. Aromas
citricos de piel de naranja. Notas
- ’ ° de fruta roja, como fresa y cereza
3 . . ) y
I'e gustara si fresca, notas herbales
«

te gusta la elegancia, la sofisticacién y la
delicadeza de los rosados de estilo provenzal.
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BOCA: vibrante acidez que
alarga el vino en boca, ficil de
beber y con buen balance.

LA VENDIMIA
MAS TEMPRANA I
DE LA HISTORIA — OO

Afiada caracterizada por la sequia y olas de calor continuas. MARIDAJE
La vegetacion fue clave para la proteccién de las uvas :

y conseguir maduraciones mds progresivas. / 1deal como aperitivo y platos frios
overemte s S N como espdrragos blancos, salpicon

Se inicia con tres semanas de marisco, verduras a la plancha,

RIS de antelacién a lo habitual con o de £ -
: un excelente estado sanitario. CATPACCIO Ge LETTIET O TISOLLOS.
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