> BAIGORRI
ROSADO

T 25% Tempranilo, 55% Viura
y 20% Garnacha

e Fermentacion alcohdlica: depositos de acero
inoxidable entre 156-20°

e Clarificacion: Sf, con bentonita

e Filtracion: Si, por placas

Vino rosado elaborado con uvas despalilladas
y seleccionadas a mano utilizando mesas de
seleccion por vibracion y peso. Es un vino
joven fermentado a baja temperatura junta-
mente con sus lias que, tras un proceso de
clarificacion vy filtracion es embotellado en el
mes de febrero.

| NOTAS DE CATA

Vino de color rosado palido vy
atractivo con intensos aromas
frutales de citricos, pifia y gomi-
nolas. En boca es suave y equi-
liorado con un largo e intenso
retronasal.
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