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Datos técnicos

D.O.: Ribera del Duero

Produccion: 68.454 botellas 0,75L | 900 botellas 1,50
Grado alcohélico: 15% vol.

Acidez: 5,12 g/L (tartarico)

Azucar residual: 1,5 g/l

pH: 3,64

Elaboracion

Crianza: 12-13 meses en barricas de roble frances: 20% nuevo, 80
% usado (1, 2 y 3 usos) y 5 meses en depositos de
hormigon.

Proceso: Vinificacion por pueblos. Se elabora en depositos de
hormigon vy acero inoxidable. La fermentacion
malolactica se lleva a cabo en depositos de hormigon y
tinas de madera para luego criarse durante 12-13 meses
en barricas de roble franceés y otros 5 meses en tinas.

Nota de cata

Vivo color cereza picota con reflejos violaceos. Intenso aroma de
fruta roja fresca con notas de violetas, tomillo y romero. En la boca
destaca por su frescura y sedosidad y su gusto de fruta roja y negra
madura envueltos en taninos increiblemente sedosos con un final
de boca mineral y fresco.

Vihedo
Suelo: Seleccion de parcelas de suelo arenoso con canto rodado PAKAD/\m,/\'i, UTA
sobre roca calcarea.

Risl
NO

Altitud: Desde los 930 a los 1.000 metros
Edad media: Mas de 90 anos. 80% vinedo de 130 anos prefiloxérico

Clima: Continental con rasgos mediterraneos caracterizado por
inviernos largos y frios y veranos cortos y calurosos.

Puntuaciones

Wine Advocate: 93 | Guia Penin: 93
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