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VARIEDADES
Tempranillo, con un pequeño porcentaje de otras 
variedades tradicionales: garnacha, graciano, mazuelo, viura 
y rojal.

VIÑEDOS
Localización: Villabuena de Álava y municipios colindantes

Altitud: 450 a 650 m.s.n.m.

Viñas de una edad media de 35 años, con buen vigor,  cuyo 
rendimiento ronda los 6.500 kgs/ha. Uvas con un  perfil 
aromático frutal y fresco.

Suelos arcillo-calcáreos y arenosos.

Garantía de Origen "VINO DE ZONA": este sello emitido por la  
DOCa Rioja nos permite certificar que las uvas de este vino  
proceden de viñas localizadas en Rioja alavesa.

ELABORACIÓN
Vendimia manual, y selección en doble mesa  (racimos y 
granos). Elaboración en depósito de acero inoxidable.

Crianza en barricas (usadas previamente) de roble francés 
(60%) y  americano (40%) durante 12 meses.

CATA
Color rojo picota.

Es apetecible en nariz. Destacan sus notas de fruta roja 
infusionada, fresas, frambuesas, grosellas…Una fruta intensa, 
acompañada de especias sutiles y un fondo lácteo.

La entrada es dulce y envolvente. Buen recorrido en boca, con 
mucho frescor, y sensaciones frutales que no bajan de intensidad. 
El final es redondo.

Un vino marcado por la personalidad del terroir de  Villabuena 
de Álava y alrededores.

Potencial de guarda: 10 años  
TºC de servicio: 16ºC
Grado alcohólico: 14,5º
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3 L.

VARIETIES
Tempranillo, with a small percentaje of other traditional varieties: 
garnacha, graciano, mazuelo, viura and rojal.

VIÑEDOS
Location: Villabuena de Álava neighbouring municipalities.

Altitude: 450 a 650 m.s.n.m.

Vines of an average age of 35 years, with good vigor, whose yield is
around 6,500 kgs/ha.

Grapes with a fresh and fruity aromatic profile.

Clay-calcareous and sandy soils. Guarantee of Origin "VINO DE ZONA":
this seal, issued by the DOCa Rioja, certifies that grapes for this wine come
from vineyards in RIOJA ALAVESA.

PRODUCTION
Manual harvesting between 9/26 to 10/15 and double sorting
table (bunches and berries).

Elaboration in stainless-steel tanks.

Ageing in French (60%) and American (40%) oak barrels for 12
months (with previous use)

CATA
Cherry red.
On the nose, it is intense and well defined. Its notes of red fruit stand
out, on a dairy background, accompanied by subtle spices.

As an unmistakable feature of Luis Cañas' Crianza, the wine is rich and
friendly in the mouth.

The entrance is sweet and enveloping. In the palate the wine shows
balance and lots of freshness. And the end, structured but round. It
shows without a doubt the personality of the terroir of Villabuena de
Álava and surroundings.

Ageing potential: 10 years 
Service temperature: 16ºC 
Alcoholic content: 14,5º
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