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PUNTOS

Variedad: 100% Tempranillo
Denominacion de Origen: DOCa Rioja
Tipo de vino: Vino de Autor (Generico)
Crianza en barrica: 12 meses

Fecha de embotellado: Febrero 2018
Alcohol: 14,1%

Aistear, "el viaje" en gaélico, es un vino mosaico obtenido de
vinedos viejos de montaina de las zonas mas orientales y
occidentales de Rioja Alavesa (Labastida, Lanciego, Elvillar y
Cripan). Seleccionamos la mejor uva, vendimiando Unicamente
las partes mas altas de las laderas, poco fértiles y de muy bajos
rendimientos, que dan uva de mayor calidad. Estos viiledos
comparten una misma voz pero cada uno anade los matices
propios de cada terruno.

El vinedo

Cabezadas de vifiedos propios gestionados de manera sostenible de
las zonas mas elevadas de |la Rioja Alavesa, situados entre 580 y 700
metros, todos de mas de 35 afios de edad, donde el rendimiento se
restringe a 5.000-5.500 Kg por hectarea, para garantizar la mejor
calidad de la uva.

Vendimia y elaboracidn

Vendimia manual en cajas de 12 kg. Selecciéon manual de uva en
bodega. Minima intervencion en bodega para dejar que hable el
terruno, intensificando esta expresion a través de modernas técnicas,
investigacion y desarrollo. Fermentacion en depodsitos "sin semilla”,
evitando verdores y astringencia. Criado durante 12 meses en barrica
(50% nueva y 50% de segundo uso) de roble francés (90%) vy
americano (10%).

Notas de cata

Nariz: Intenso despliegue de expresion frutal, destacando Ilas
frambuesas frescas, cerezas maduras y fruta negra (mora, ciruela
negra), con marcado caracter floral (violetas). Tostados elegantes, con
matices de rooibos, vainillas y chocolates que aparecen junto con
aromas ahumados. Destaca el marcado caracter mineral del terruio.

Boca: Buena densidad, con taninos dulces y redondos. Es equilibrado y
fresco, como pura expresion de la voz del terruino. Complejo y divertido
Naturalmente fresco, estructurado pero delicado por la finura de sus
taninos. Cremoso y voluminoso, equilibrado y elegante.

Temperatura ideal de servicio: 16-18°C.

Vino sin filtrar, para preservar la expresion del terrufno.
Pueden aparecer precipitados de manera natural.

Corcho natural procedente de dehesas gestionadas de
manera sostenible con certificacion FSC.
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