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Aistear, "el viaje" en gaélico, es un vino mosaico obtenido de
viñedos viejos de montaña de las zonas más orientales y
occidentales de Rioja Alavesa (Labastida, Lanciego, Elvillar y
Cripán). Seleccionamos la mejor uva, vendimiando únicamente
las partes más altas de las laderas, poco fértiles y de muy bajos
rendimientos, que dan uva de mayor calidad. Estos viñedos
comparten una misma voz pero cada uno añade los matices
propios de cada terruño. 

E l  v i ñ e d o
 
C a b e z a d a s  d e  v i ñ e d o s  p r o p i o s  g e s t i o n a d o s  d e  m a n e r a  s o s t e n i b l e  d e
l a s  z o n a s  m á s  e l e v a d a s  d e  l a  R i o j a  A l a v e s a ,  s i t u a d o s  e n t r e  5 8 0  y  7 0 0
m e t r o s ,  t o d o s  d e  m á s  d e  3 5  a ñ o s  d e  e d a d ,  d o n d e  e l  r e n d i m i e n t o  s e
r e s t r i n g e  a  5 . 0 0 0 - 5 . 5 0 0  K g  p o r  h e c t á r e a ,  p a r a  g a r a n t i z a r  l a  m e j o r
c a l i d a d  d e  l a  u v a .  

V e n d i m i a  y  e l a b o r a c i ó n    
V e n d i m i a  m a n u a l  e n  c a j a s  d e  1 2  k g .  S e l e c c i ó n  m a n u a l  d e  u v a  e n
b o d e g a .  M í n i m a  i n t e r v e n c i ó n  e n  b o d e g a  p a r a  d e j a r  q u e  h a b l e  e l
t e r r u ñ o ,  i n t e n s i f i c a n d o  e s t a  e x p r e s i ó n  a  t r a v é s  d e  m o d e r n a s  t é c n i c a s ,
i n v e s t i g a c i ó n  y  d e s a r r o l l o .  F e r m e n t a c i ó n  e n  d e p ó s i t o s  " s i n  s e m i l l a " ,
e v i t a n d o  v e r d o r e s  y  a s t r i n g e n c i a .  C r i a d o  d u r a n t e  1 2  m e s e s  e n  b a r r i c a
( 5 0 %  n u e v a  y  5 0 %  d e  s e g u n d o  u s o )  d e  r o b l e  f r a n c é s  ( 9 0 % )  y
a m e r i c a n o  ( 1 0 % ) .     
 
N o t a s  d e  c a t a
 
N a r i z :  I n t e n s o  d e s p l i e g u e  d e  e x p r e s i ó n  f r u t a l ,  d e s t a c a n d o  l a s
f r a m b u e s a s  f r e s c a s ,  c e r e z a s  m a d u r a s  y  f r u t a  n e g r a  ( m o r a ,  c i r u e l a
n e g r a ) ,  c o n  m a r c a d o  c a r á c t e r  f l o r a l  ( v i o l e t a s ) .  T o s t a d o s  e l e g a n t e s ,  c o n
m a t i c e s  d e  r o o i b o s ,  v a i n i l l a s  y  c h o c o l a t e s  q u e  a p a r e c e n  j u n t o  c o n
a r o m a s  a h u m a d o s .  D e s t a c a  e l  m a r c a d o  c a r á c t e r  m i n e r a l  d e l  t e r r u ñ o .   

B o c a :  B u e n a  d e n s i d a d ,  c o n  t a n i n o s  d u l c e s  y  r e d o n d o s .  E s  e q u i l i b r a d o  y
f r e s c o ,  c o m o  p u r a  e x p r e s i ó n  d e  l a  v o z  d e l  t e r r u ñ o .  C o m p l e j o  y  d i v e r t i d o
N a t u r a l m e n t e  f r e s c o ,  e s t r u c t u r a d o  p e r o  d e l i c a d o  p o r  l a  f i n u r a  d e  s u s
t a n i n o s .  C r e m o s o  y  v o l u m i n o s o ,  e q u i l i b r a d o  y  e l e g a n t e .

T e m p e r a t u r a  i d e a l  d e  s e r v i c i o :  1 6 - 1 8 º C .

V i n o  s i n  f i l t r a r ,  p a r a  p r e s e r v a r  l a  e x p r e s i ó n  d e l  t e r r u ñ o .
P u e d e n  a p a r e c e r  p r e c i p i t a d o s  d e  m a n e r a  n a t u r a l .

C o r c h o  n a t u r a l  p r o c e d e n t e  d e  d e h e s a s  g e s t i o n a d a s  d e
m a n e r a  s o s t e n i b l e  c o n  c e r t i f i c a c i ó n  F S C .  

Variedad:  100% Tempranillo
Denominación de Origen: DOCa Rioja
Tipo de vino: Vino de Autor (Genérico)
Crianza en barrica: 12 meses
Fecha de embotellado: Febrero 2018
Alcohol: 14,1%
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