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Bodegas Olarra

FUNDADA EN 1973

ANARES

CRIANZA 2021
DOCa Rioja

Un Rioja esencial

VARIEDADES Seleccién de Tempranillos (93%) y otras
variedades (Garnacha, Graciano y Mazuelo).

ELABORACION Elaboracion controlada entre 22° y 28° C en
depdbsitos de acero. Tiempos de maceracidon

entre 15 y 21 dias. Reposo en tinas de roble. >
ANARES

FUNDADAS

CRIANZA De 14 a 16 meses en barricas y posterior
crianza en botella de, al menos, 8 meses.

NOTAS DE CATA Rajo cereza vivo e intenso. Reflejos parpuras.
Aromas de frutos rojos frescos, acompaftiados
de la madera y otras més complejas especias,
tostados...). Entrada suave en boca. Sélido y
largo postgusto.
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