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BODEGA MATARROMERA, $1.
VALBUENA DE DUERO
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Matarromera Crianza

D.0. RIBERA DEL DUERO
TOP100 Wine Spectator
12 meses de crianza en bharrica

Matarromera Crianza ademas de un vino es casi un culto.

Su primera afiada, 1994, se alzd con el titulo Mejor Vino del
Mundo en un concurso internacional de la Organizacion
Internacional del Vino de Espafia (OIVE). Desde entonces, este 100%
Tempranillo, es una de las sefias de identidad de Matarromera.

De este vino nos sorprende la identidad del terroir del que procede:
vifiedos historicos de Matarromera, suelos calizos en una dura
climatologfa con grandes oscilaciones térmicas. Ademas:
+  Equilibrio: entre la madurez de la fruta y su crianza en barrica.
* Madera: descansa en barricas seleccionadas de roble francés
y americano, de grano fino y tostado suave, para respetar al
méaximo la expresion de la fruta.
+  Aromas a fruta negra madura y suaves especias de romero y clavo.
*  Essabroso, intenso y muy duradero. Persistencia y equilibrio.

VINEDO

Matarromera Crianza procede de varias fincas localizadas entre
Olivares y Valbuena de Duero (Valladolid). Se trata de La Aguilera,
Tejares, Martinete o el Badén. Son vifiedos muy proximos al Duero
que producen una uva de gran calidad que, afio tras afio, aporta su
caracteristico sabor a Matarromera Crianza.

PREMIOS Y PUNTUACIONES
« TOP 100 - Wine Spectator

* 95 Puntos Guia Gourmets

* 92 Puntos Guia De Vinos ABC

* 92 Puntos Wine & Spirits

*  Medalla De Oro Concurso Mundial De Bruselas
* Bacchus De Oro

*  Medalla De Oro Mundus Vini

* 91 Puntos Guia Pefiin

* 91 Puntos Wine Enthusiast

* 90 Puntos Tim Atkin

MARIDAJE

Ademas de quesos e ibéricos, proponemos cualquier tipo de carne,
tanto blanca como roja, asi como platos de pasta o arroces.

BODEGA MATARROMERA | matarromera.es

Ctra. Renedo-Pesquera Km 30. Valbuena de Duero, Valladolid, Espafia
Descubre y comparte este vino en redes sociales #Matarromera



Matarromera
Crianza

ENOLOGO: Félix Gonzélez
DIRECTOR TECNICO: Alberto Guadarrama

Ficha técnica

Origen del vino

Vifiedo: 200 has. de vifledos embleméticos de Bodega
Matarromera entre los que destacan La Aguilera, Teja-
res, Martinete, Baden, Las Solanas o San Roman
Localidad: Valbuena y Olivares de Duero

Formacion: espaldera

Textura del suelo: franco-arcilloso y franco-calizo
Altitud: 730/790 msnm

Produccion: 5.500 kg/ha

Afo de plantacién: 1.990-1.994

Elaboracion

Variedad: 100% Tempranillo

Botellas producidas: 900.000

Fermentacion: 10-14 dias en tanques de inox (28°C)
Crianza: 12 meses en barrica y 12 meses en botella
Alcohol: 14,5%

Acidez: 5,30 g/I

Guarda: lugar fresco y seco. Evitar la luz solar
Consumo: consumir a 16-18°C

~ Bodega

Matarromera

En Valbuena de Duero, cuna del Tempranillo en la Ribera del
Duero, se asientan las raices de Bodega Matarromera, fundada
en 1988 en la falda de una colina orientada al mediodfa, desde

la que puede divisarse el impasible rio Duero. Esta acogedora
Bodega es el escenario perfecto para la elaboracién de vinos

de guarda, ya que las condiciones que otorgan sus naves
semienterradas son perfectas para la elaboracion de vinos en los
que el equilibrio entre el roble y la Tempranillo es el protagonista.
La primera afiada de Bodega Matarromera, obtuvo la Gran
Medalla de Oro en el International Wine Competition, lo cual
supuso un increible punto de partida para una historia plagada
de éxitos.



